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I piatti della compagnia! Quelli che puoi preparare per 

il compleanno dei bambini, per una festa in campagna 

o per un ricco buffet. Qualunque sia l’occasione, è sem-

pre una bella scusa per fare festa. Perfino un matrimo-

nio riuscirebbe benissimo, con la compagnia e i piat-

ti giusti.

Non solo pietanze fredde, dolci e stuzzichini, ma anche 

tanti primi, carni e verdure perfetti da servire in un buf-

fet, facili da preparare e in grado di dare quel tocco in 

più al tuo ricevimento. 

Tutte ricette sicure e collaudate negli anni, con padelle 

e tegami al mio servizio!

Alessandra

I n t r o d u z I o n e
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