


CARLO CRACCO, tra i cuochi più famosi 

d’Italia, comincia a lavorare sotto la guida 

di Gualtiero Marchesi a Milano e di Alain 

Ducasse e Lucas Carton in Francia. Nel 

2001 apre a Milano Cracco Peck, che oggi 

porta solo il suo nome: 2 stelle Michelin e 

3 forchette Gambero rosso, uno dei 50 mi-

gliori ristoranti al mondo secondo la rivista 

“Restaurant”. Dal 2011 è giudice di Master-

Chef Italia. Nel 2014 ha aperto un secondo 

locale a Milano, Carlo e Camilla in segheria.

60 ricette, 32 approfondimenti e un ricco 

corredo fotografco per conoscere al me-

glio la cucina regionale italiana, imparare 

le astuzie per rinnovarla e per servire piatti 

della tradizione tricolore. Con il tocco crea-

tivo di uno chef pluripremiato, che riesce a 

coniugare sapori antichi e sperimentazione 

culinaria.
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